Dampfnudel-Rezept:

250 g Schär Mix B
250 g Hammermühle Mehlmix hell (ich habe Glutanomehl genommen)
2 Pck. Trockenhefe
60 g Zucker
1 Pr. Salz
2 EL Öl
450 ml Wasser

Alles zusammenrühren und den Teig etwa 30 min stehen lassen (habe einfach alles zusammengerührt und so stehen lassen, keinen Kloß geknetet)
Dann nochmals mit etwas Mehl durchkneten, Kugeln formen und in eine Springform setzen.
Nochmals 30 min gehen lassen.
Dann backen bei 175 Grad 25 Minuten im Backofen.

Wir haben dann die Reste in den Kühlschrank getan und diese dann am nächsten Tag über Wasserdampf warm gemacht.

Dazu Vanillesoße oder was Ihr gerne mögt.
