Polentapizza

Zutaten

3/4 l. Gemüsebrühe

250 g Maisgrieß

1 Eßl. Butter

Belag:

1 große Dose geschälte Pizzatomaten

125 g Mozzarella

100g gek. Schinken

1 Eßl. italienische Kräuter

1Eßl.Olivenöl

Gemüsebrühe und Butter zum Kochen bringen, 

Maisgrieß einrieseln lassen, 5 Min. unter Rühren 

kochen, dann bei schwächster Temperatur 30 Min. 

quellen lassen. Auf ein mit Backpapier ausgelegtes 

Blech streichen. Abkühlen lassen.

Die Polenta mit den abgetropften Tomaten belegen, 

den Mozzarella in Stücke, Schinken in Streifen schneiden und 

darüber verteilen. Zum Schluß mit den Kräutern, Salz und Pfeffer würzen.

Etwas Olivenöl darüber träufeln.

Bei 180° ca. 25 Min. backen.

Tipp: Belag je nach Geschmack variieren. 

