Quarkbällchen

250 gr. Mehlmix, hell (was immer Du im Haus hast)

125 gr Zucker

2 Pkchen Vanillezucker

250 gr. Quark

3 Eier (M)

1 Pkch. Backpulver

1 Prise Salz

Ergibt ca 25 Stk.

 

Alle Zutaten verrühren,( nach dem Rührteigprinzip), 
ein Probebällchen machen und ca. 5 Min von jeder Seite im heißen Fett (Friteuse) ausbacken.

Auf Küchenkrepp abtropfen lassen und in Zucker wälzen.
Man kann auch Zucker mit Zimt mischen, schmeckt auch sehr gut.

