Quarkkuchen ohne Boden

Zunächst einen Pudding kochen:
3/8 l Milch
1 Päck. Vanillepudding
200 g Zucker
 

Unter den heißen Pudding 100 g Butter rühren und abkühlen lassen.
 

Für den Boden:
3 Becker Quark (750 g)
2 Eier
150 g Zucker
1 Päck. Vanillepudding
 

Mit Mixer gut verrühren und in gefettete Springform geben
 

5 Eier trennen
 

Eigelb unter den erkalteten Pudding rühren
Eiweiß steif schlagen und unterziehen
Masse auf die Quarkmasse geben, glattstreichen und backen
50-60 min bei 160°C Umluft (sonst 175°C)
 

Zwischendurch ringsrum mit Messer einschneiden, damit Decke gleichmäßig hochgeht.
 

Kuchen nach Backzeit im heißen Ofen stehen lassen, damit er nicht zusammenfällt.
 

