Schwarz-Weiß-Gebäck

200 g Mehl (z.B. Schär Mix B oder C, oder beliebiges
Mehl)
110 g weiche Butter oder Margarine
60 g Zucker
18 g Mineralwasser
3 Tl Kakaopulver

• Alle Zutaten vermischen und den Teig zu einer Kugel
kneten.
• Den Teig in zwei Hälften teilen.
• Unter die eine Teighälfte das Kakaopulver geben und
gut durchkneten.
• Aus den unterschiedlichen Teighälften lassen sich nun
Rollen formen, die miteinander verflochten, zu
Schachbrettmustern gelegt, … werden können. Der
Fantasie sind keine Grenzen gesetzt.
• Je Nach Dicke der Plätzchen bei 150°C für 5-20
Minuten im vorgeheizten Ofen backen.
• Nach dem Erkalten vom Backblech nehmen.
